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Amuse-Bouche
Fine de Claire Auster: Gurken-Relish, Gin-Fizz

Schwarze Rettichtaschen
Kohlrabi, Sauerampfer, Dashi-Beurre-Blanc

Garnelen im Kataifi-Teig
Kimchi, marinierte Rote Riiben, Sesam

Rosa gebratener Kalbsriicken
Kartoffelflan, Schwarze-Triiffel-Jus, Romanesco

Schokoladenmousse
Himbeeren, Macadamianiisse, Brioche

115 Euro pro Person
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Amuse-Bouche
Rote-Riiben-Tatar: Joghurt-Gelee, Gin-Fizz

Schwarze Rettichtaschen
Kohlrabi, Sauerampfer, Dashi-Beurre-Blanc

Schwarzwurzel im Kataifi-Teig
Kimchi, marinierte Rote Riiben, Sesam

Hokkaido-Kiirbis-Risotto

Gepoppter Buchweizen, Basilikum, Kiirbis-Kaviar

Schokoladenmousse
Himbeeren, Macadamianiisse, Brioche

105 Euro pro Person
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